14 9 Tack for hjslpen!
081516 @ Du hor fem rostmeddelanden. Vilka uttryck hor du. Satt kryss. @ 42

Tack for maten! Tack for igar! Tack for fikat!
Tack for senast! Tack for inbjudan! Tack for hjélpen!
Tack for idag! Tack for i kvall! Tack for teet!

b Ga omkring i kurslokalen och tacka varandra. ’
TTack for mafen!] m

15 &8 ord i fokus - laga mat och baka

Para ihop varje ord med en bild.

‘/b " &' steka en bakplat
: : skala gradda
: skara en matsked
halla rora
blanda en deciliter
koka smorja
vispa en tesked
| o

16 L) Recept pa Janssons frestelse (4 portioner)

0B 18 a Las igenom textbitarna. I vilken ordning ska de sta?
b Lyssna pa cd:n och kontrollera. @ 43
C Las receptet hogt och dndra verben till imperativ.
T.ex. Skala forst potatisen och skir ...

Nu kan du smérja en form och varva potatis,
ansjovis och 16k. Du slutar med potatis.

Du kan servera Janssons frestelse med en sallad.

Lycka till och smaklig maltid! Ingredienser:
. . . o En burk ansjovisfiléer
Forst skalar du potatisen och skar den i strimlor. (ungefar 8-10 ansjovisar)
Till slut haller du 6ver resten av gradden och 1kg potatis (ca 10 potatisar)
|later formen std i ugnen ca 15 minuter till. 2 gula Iokar

3 dl gradde eller mjolk

Sedan skalar du I6ken, skar den i bitar och steker den hastigt. R T ——

Sedan héaller du éver halften av gradden, lagger pa nagra klickar

smor eller margarin och later formen sta (mitt i ugnen) i 45 minuter. Ugnstemperatur 180 grader.

17 B Byt recept!
0B 18
Vet du nagot bra recept? Skriv upp receptet pa tyska forst och
beritta sedan pa svenska for dina kurskamrater, vad du behover
for ingredienser och hur du lagar matrétten eller bakar kakan!
Forst ... Sedan ... Till slut ...
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